Apéritifs Biéres | |

Ricard, Pastis 2d 3.00€ PRES&ONQ j25d 1254 UG

Perroquet 2¢ 3.20€ Loburg (5.7°) 2.00€ 4.00€ 7.50€

Martini rouge /blanc ~ 4cl  4.00€ Panaché 4.00€  7.50€

Campari 4cl 4.00€ pcuace | [G] RESl

&l >, Pineau rouge / blanc 4cl 4.00€ H.oegaa_r den blanche (4.8°) 4.50€  8.50€

“NB 7 e ad 4.00€ Picon biére 5.00€ 9.50€

p— ' Ny - ffe blonde (6.6°) 5.00€ 9.50€

e . Gin Bombay Saphir 4cl 6.00€ .

Grant's 4cl 6.00€ BOUTEILLE

N Jack Daniels 4cl 6.50€ Desperados (5.9°) 33¢cl  6.00€

ﬁ /"\ L A U Z I E R E S Aberlour 4cl 7.00€ Ln_effe blonde (0.0°) 25¢cl  5.50€

;] ;: i Ti-Punch-HavanaClub 4cl  7.00€ Cidre brut 25¢l  4.00€

A\ RESTAURANT | BAR | DEGUSTATION Cidre brut 75¢  12.00€

i

Eau microfiltrée écoresponsable| | @l D 'ge sti fs

Purezza L'Eauriginale 35cl 3.50€ Rhum arrangé «maison» 4cl 5.00€
PG DN SUCELE 75¢ 5.00€ La Mentheuse 4cl 6.50€
Poire « Williams » 4cl 6.50€

Armagnac VS / Calvados 4cl 6.50€

Cognac Chai du Rouissoir
5ans 4cl 7.00€
10 ans 4cl 9.50€

Glen Moray (tourbé) 4cl 8.50€
Glen Moray (fit Chardonnay) 4 cl 8.50€
Rhum vieux (Costa Rica) 4cl 9.50€

Boissons fraiches .
Siropaleau 25cl  2.50€

Limonade (pression) 25¢cl 3.00€

Diabolo 25¢cl  3.50€ (1 5
Coca-Cola 33c 4.00€ Boissons chaudes <.~
Coca-Cola Zé
A Café Expresso (100% arabica) 2.20€
Orangina 25cl 4.00€ Décaféiné 2.20€
: Café noisette 2.50€
Schweppes Tonic 25¢l 4.00€
Schwegxs Agrumes Double Expresso 4.20€
Grand Creme / Capuccino 4.50€
Ice Tea 25d 4.00€ Chocolat chaud (40% cacao) 5.00€
Jus de fruits 25 cl 4.00€ Thé i 4.50€
Orange ou Citron pressé 5.00€ '_“f.v‘_"l'i°">" _B'i_°' s 850K
Irish / Charentais coffee 9.50€

Sup. Limonade, sirop, tranche de citron 0.50 €




Cocktails

Kir vin blanc, IGP Charentais Bio (12.5cl)
Kir pétillant, Premiére Bulle (12.5 cl)
Kir Royal « Hommage a Gaston Burtin » (12.5 cl)

Créme de Cassis, Péche, Framboise

Planteur maison (24 cl)

Rhum blanc, jus de fruits exotiques

Américano (6 cl)

Martini rouge, Campari

Spntz / Hugo Spritz (16 cl)

»«Ju"‘ / Q eur de sureau, Prosecco, eou gazeuse

Mojito (16 ¢l)
Rhum blanc, citrov

Gin Tonic (16 cl)

Bombao T,

an

ay Saphir, Schweppes Tonic

\ﬁrgm MOthO sans alcool (16 cl)

vert, menthe fraiche, sucre de canne, eau gozeuse

Vins blancs ?

IGP Charentals « Le Chal du Rouissoir » Bio

Colombc

Sec et f..~:‘ g citron

IGP Péngord «Ter Raz»

Sémillon / Souvignon

—, s et gourmand aux aromes de pamplemousse et poire
VDF Lcnre « Nubo » Chardonnay

100 rdor nay

Legeremer .'JI uIte avec des notes de f’t‘ufj blanches

AOP Muscadet S&M « Domaine les 3 Toits »

Melon de Bourgogne

Sec et mineral. Notes de citron, pamplemousse
VDF Lonre « Nubo » Chenin
‘ o C‘ er

joral, equilibre sur le

fru..',’!C s, notes dagrumes

IGP Péngord « Ter Raz moelleux »
Sauvigr G 1S / wilon / Sauvignon

Al 0 ' 4 3 ncrhe
Vot f”r_. s, peche blanche

AOP Pouilly Fumé « Domaine Chauveau »

Sauvignon

néral aux notes d'agrumes avec une belle fraicheur

n vert !?TA‘!‘U'L‘"IG‘C!T(‘ Sucre ge canne, eqQu gareuse, An

125¢cl
4.50€

5.50€

5.50€

5.50€

5.50€

375
12.50€

15.50€

5.00€
8.00€
10.00€

8.50€

8.50€

9.00€

9.00€

9.00€

7.50€

75¢l
23.00€

24.00€

27.00€

28.00€

28.00€

29.00€

32.00€

Vins rosés ? 125
IGP Charentais « Le Chai du Rouissoir » Bio 4.50€

> ‘l ,-,1r
e alDec

375d

Negret
Notes acidulées de fruits rouges

IGP Pays d'OC Gris Gallician 5.00€ 14.00€

Grenac / Grenache noir
Vin gnis aux notes

de fruits mars et d'agrumes

IGP Périgord «Ter Raz» 5.00€
Meriot / Cabernet Franc / Souvignon

framboise et cassis

4
ARromes de

IGP lle de Beauté « Santa Giulia »

Sciacarellu / Cinsault

Nuance de mangue ponctuée de note d'agrumes
AOP C6teaux d’A:x en Provence « Chateau Bas » Bio
'n f;},‘,a;f
Fruits mlrs, notes épicées, souple et rond avec une belle note de fraicheur

Vins rouges? 225 d

IGP Charentais « Le Chai du Rouussonr » Bio 4.50¢C

feriot / Cabernet Franc / M

37.5¢c
12.50€

Aromes de ff\t.., noirs tres
IGP Périgord « Ter Raz » 5.00€
AMorlnt Malb 0C

.cltcuv :';.:‘u ‘, rouges, tanins enrobés et Ié

A?P S?umur-CI?ampigny « Domaine de la Guilloterie »

100 abernet franc

Vin léger, fruité aux arbmes de fruits rouges

rgerement epices

AOP Pic Saint Loup « Tour du Roc »

J,”'; / Grenaoche

Ardme dominant de cerise noire avec des tanins fondus
AOP Bourgogne « Famille Perrachon »

Pinot Noir

fin

Jins

Fruits rouges (cerise, framboise), souple, frais avec des tanins

Bulles 125¢l

Premiére Bulle 7.50€
Champagne « Hommage a Gaston Burtin » 9.50€

75¢cl
23.00€

24.00€

24.00€

25.00€

75¢cl
23.00€

24.00€

28.00€

33.00€

36.00€

75¢l

32.00€
45.00€



